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서울시, 아시아·중동 지역 대사관 초청 '테이스트 오브 살람서울' 개최

- 수단,알제리,카타르,쿠웨이트,말레이시아등아시아 ·중동지역15개국대사관참여

- 두바이 ‘부르즈알아랍’ 총괄셰프출신에드워드권이재해석한한국식할랄음식소개

- 개발된 신메뉴는 오는 11월부터 N서울타워에서 국내외 관광객에도 선보일 예정

- 안심하고먹을수있는 ‘살람서울레스토랑’ 발굴 ‧ 확대등관광편의제고지속

□ 서울시는 지난 9월 19일(화), N서울타워와 함께 아시아·중동 지역의

주요 국가 대사관을 초청, ‘테이스트 오브 살람서울(Tasty of Salam

Seoul)’을 개최했다고 밝혔다.

○ ‘테이스트 오브 살람서울’에는 수단, 알제리, 카타르, 쿠웨이트, 말레

이시아 대사를 비롯한 아시아·중동 15개국 대사관 및 한국-아랍 소

사이어티 등 국내외 유관기관 관계자 30명이 참석하였다.

□ 올해 처음으로 개최된 이번 행사는 지난 16일(토) 시작한 ‘2023 서울

미식주간’(9.16~23)과 연계해, 한국식으로 재해석한 새로운 할랄의

맛을 선보이고자 마련되었다. 시는 이번 행사를 통해 아시아·중동 무슬
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림 관광객을 위한 음식 편의가 개선될 뿐만 아니라, 나아가 할랄 음식

문화에 대한 관심도 높아지는 계기가 되길 기대하고 있다.

※ 2020년 방한 무슬림 관광 실태조사(한국관광공사) 결과 무슬림 관광객이 인

식하는 한국 여행 개선 요소는 음식(50.9%), 숙박시설(43.8%) 순으로 나타남.

□ 특히 이번 행사에서는 두바이 7성급 호텔인 ‘부르즈 알 아랍’의 총괄

수석 셰프 경력의 에드워드 권(권영민)이 개발한 한국식 할랄 음식 5

종이 새롭게 선보여 참석자들의 눈길을 끌었다.

○ 메인메뉴는 할랄 양갈비를 주재료로, 중동의 바바가누쉬와 한국의

된장을 이용한 소스를 함께 사용함으로써 새로운 맛을 느낄 수 있

다. 또한 병아리콩과 참깨로 만든 중동의 후무스와 한국의 전복찜을

조합한 풍미 깊은 요리도 선보였다.

○ 이번 행사는 에드워드 권 셰프가 직접 참석하여 개발한 메뉴를 참석

자들에게 소개하는 셰프 갈라쇼로 진행되어 그 의미를 더했으며, 시

식을 마친 참석자들은 한식과 할랄의 음식문화 융합을 통해 개발된

신메뉴에 만족감을 나타냈다.

□ 참석자들은 서울시가 아시아·중동 지역 국가 관광객들의 음식 편의에

관심을 갖고, 이번 행사를 준비한 것에 감사를 표하기도 했다. 뿐만 아

니라, 한국의 뛰어난 음식 문화와 우수한 관광자원을 자국에 적극 소

개해 서울관광의 3천만 시대를 지원하겠다고 말했다.

□ 이번에 개발된 메뉴들은 11월부터 N서울타워 더플레이스 다이닝에서

국내외 관광객에게 할랄 메뉴로 정식 선보이게 될 예정이다. N서울타
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워 운영사 CJ푸드빌 관계자는 “최근 N서울타워를 찾는 관광객 중 외

국인 비율이 50%가 넘어 할랄 음식 제공에 대한 고민이 많았는데, 이

번 기회를 통해 아시아·중동 국가의 관광객에게 최고의 메뉴를 제공할

수 있게 되어 매우 뜻깊게 생각한다”고 행사 참여 소감을 전했다.

□ 한편, 서울시는 할랄기관의 공식 인증을 받은 기존 할랄인증식당(10곳)

이외에도 무슬림 관광객들이 안심하고 먹을 수 있는 ‘살람서울 레스토

랑’을 추가로 발굴해 관광편의 개선에 적극 나서고 있다.

□ 김영환 서울시 관광체육국장은 “세계 관광시장의 블루오션인 아시아·

중동 지역에서 방문하는 무슬림 관광객들이 불편함 없이 서울 곳곳을

여행하고 서울 미식도 즐길 수 있도록 세심하게 살피겠다”면서, “서울

이 더 오래 머무르고, 다시 찾고 싶은 매력도시로 거듭날 수 있도록

고품격 관광을 활성화하고 나아가 3천만 관광시대를 열 수 있도록 최

선을 다하겠다”고 말했다.

붙임. 테이스트 오브 살람서울 행사 사진.

‣ 살람 서울 레스토랑 : 서울을 방문한 무슬림 관광객이 안심하고 음식을 
  즐길 수 있도록 돼지 관련 식재료를 일절 사용하지 않는 레스토랑. 
  공신력 있는 인증기관인 할랄협회를 통해 검증을 마친 식당으로, 
  현재 162개의 ‘살람서울 레스토랑’을 발굴해 홍보하고 있다.
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붙임 테이스트 오브 살람서울 행사 사진

참석자 기념 촬영

셰프 갈라쇼
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중동의 바바가누쉬와 양갈비의 조합에 한국의 된장을 

이용한 소스로 중동과 한국간의 조화를 이루어낸 요리

병아리콩과 참깨로 만드는 중동의 후무스와 한국의 

전복찜을 조합하여 고소하며 풍미깊은 요리

주요 메뉴


