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★ ◉

            

성 동 구
(보 건 위 생 과)

사 전  검 토 사 항

  ::: 해당사항에 ☑ 표시하시기 바랍니다.

  신규사업 □  공약(약속)사업 □   계속사업 ☑   인센티브/공모사업 □
● 구 민 : 유 □ (                                  )       무 □
● 전 문 가 : 유 □ (       )       무 □
● 이해당사자 : 유 ☑ (  일반음식점 영업주              )       무 □

  일 자 리 □    환경영향 □    안    전 □    유지비용 □    바른 공공언어 ☑ 
  성 인 지 □   취약계층 □    장 애 인 □    디 자 인 □    갈등발생 요인 □ 

● 중 앙 부 처 : 유 □ (                                  )       무 ☑
● 서 울 시 : 유 □ (                                  )       무 ☑
● 기 업 : 유 □ (                                  )       무 ☑
● 민 간 단 체 : 유 ☑ (   (사)한국외식업중앙회 성동지회  )       무 □

기획보도 □   보 도자 료  □   SDTV □   성동뉴스레터 □   성동구소식지 □
기 고 문 □   전자행정서비스 □   S N S □   기타 (리플릿 등) □    없 음 □

●  홍 보 제 목 :

●  중점 홍보사항  
 
   

  ※ 우리 구만의 차별화된 사업내역과 중점 부각하여 홍보할 사항을 중심으로 ‘홍보제목’을 선정하여
     간결하게 기재하시기 바랍니다.



20142014201420142014201420142014201420142014년도 년도 년도 년도 년도 년도 년도 년도 년도 년도 년도 하반기하반기하반기하반기하반기하반기하반기하반기하반기하반기하반기2014년도 하반기

일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 일반음식점 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 기존영업자 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 위생교육 결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고결과보고일반음식점 기존영업자 위생교육 결과보고

  일반음식점 기존영업자를 대상으로 영업자가 알고 지켜야 할 주요법령 

및 준수사항을 교육하는 한 편 음식문화개선사업을 홍보하고 그 결과를 

보고함 

Ⅰ 교 육 개 요    

   교육일시: 2014. 11. 6(목), 11.7(금), 11.24(월) 

   교육장소: 구청 3층 대강당

   수료인원: 일반음식점 기존 영업자 1200여명

   교육방법: 집합교육 [14:00 ~ 17:00(3시간) 총 3회] 

   교육내용

○ 식품위생법령 및 위생시책 교육

○ 외식경영컨설팅 및 영업자의 세무·노무관리

○ 식품안전관리 및 식중독예방

Ⅱ 교 육 결 과

   식품위생법령 교육

○ 일반음식점 영업형태, 시설기준, 영업자 지위승계 및 변경사항 신고

○ 영업자 준수사항, 청소년 행위제한, 행정처분 사항

○ 건강진단 및 위생교육, 영양성분 표시제도 

 식품위생법 주요개정 사항 교육 

○ 옥외가격표시제, 최종가격지불 표시제, 식육 100g당 표시제

○ 원산지 표시대상 품목 확대, 음식점 전면 금연지정제

   음식문화개선 및 나트륨 줄이기 홍보

○ 딱 먹을만큼, 온차림·반차림, 공동찬기사용 등 참여 안내

○ 음식물 재사용 안하기, 음식물쓰레기 줄이기(청소행정과) 홍보 

○ 나트륨 저감화 환경조성, 저염김치 담그기 캠페인 

   영업자 노무, 세무관리

   식중독 예방 및 위생시책 교육

Ⅲ 교 육 사 진

음식문화개선 및 나트륨 줄이기 홍보 영업자 노무, 세무관리 교육

식품위생법령 교육 저염김치 만들기 캠페인 및 리플릿 배부


